


Lírio dos Açores Marinado   	 14
Escabeche de Tomates Verdes

Lulinhas Grelhadas  	 11
Azeite de Alho, Ervas, Malagueta

Tártaro de Vaca Alentejana      	 15
Cortado à Faca 

Rosbife de Vitela      	 13
Maionese de Atum, Limão Lisboa, Salicórnia

Da Terra
Cenouras Novas Assadas  	 14
Requeijão de Ovelha, Especiarias Quentes

Couve Coração Grelhada   	 12
Maionese Alho Assado, Queijo S.Jorge

Aipo “Ao Sal”   	 12
Pêra Rocha, Avelãs, Manteiga Queimada

Beringela    	 13
Pasta Pimento Fermentado, Amêndoas do Algarve

Celebra sabores da estação com 
produtos frescos e cheios de ca

rácter

Combinação de ingredientes 
locais que garantem a nossa

 
identidade 

 Cereais contendo glúten,  Crustáceos,  Ovos,  Pescado,  Amendoim,  Soja,  Leite e produtos à base de leite 
(incluindo lactose),  Frutos secos,  Aipo,  Mostarda,  Sementes de sésamo,  Sulfitos,  Tremoço,  Moluscos

Alergénios

Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar, agradecemos que nos informe antecipadamente.
*Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este 
inutilizado (DL 10/2015 de 16/01). Os preços indicados incluem IVA à taxa legal em vigor.

Para Começar
Couvert    	 4
Pão Massa Mãe, Broa de Milho, Azeite Virgem Extra, 
Dip A Terra Cota

Rabanetes Assados   	 9
Iogurte, Ervas, Limão

Salada Tomate  	 8
Tomates Crus, Marinados, Assados em Pickle 

Salada A Terra Cota  	 7
Folhas da Estação, Flores, Ervas Aromáticas

Creme de Alho-Francês   	 5
Couve Kale, Broa Milho

Para começar… ou não.  
O importante é continuar…

Com respeito pela estação, pelo tempo e pelo produto



sabores autênticos e equilibrado
s

Respeitamos a origem e o se
u 

sabor mantedo a autenticidad
e

Do Campo
Costeletas de Borrego   	 23
Alho Novo, Cebolas Pérola, Batatas, Beldroegas

Barriga de Porco   	 17
Abóbora Assada, Cogumelos, Castanhas

Novilho Mertolenga   	 22
Legumes da Estação, Acelgas, Ervas do Monte

Frango do Campo Estufado   	 14
Cevadinha, Especiarias, Azeitonas, Limão

Coisas 
Doces
Mousse Chocolate   	 4
Flor de Sal, Azeite

Uvas Moscatel Assadas    	 6
Waffle, Iogurte Grego

Beterraba em Calda   	 5
Café, Framboesa

Tarte A Terra Cota    	 7
Ao Sabor da Estação

Flan   	 4
Ovos do Campo, Caramelo

Cortes selecionados e preparados com simplicidade

Porque há sempre espaço para terminar bem

Para 
Acompanhar
Couve Kale, Acelgas ao Vapor  	 4

Saladas de Alfaces Portuguesas  	 3

Batata-Doce de Aljezur Assada  	 3

Tomates da Estação  	 4

Cogumelos Salteados  	 4

Batata a Murro  	 3

Do Mar
Robalo ao Vapor de Algas    	 18
Amêijoas, Arroz de Limão

Atum Grelhado   	 17
Batata Nova, Tomate, Azeitonas Maçanilha

Pescada Escalfada   	 14
Caldo de Caldeirada, Pimentos, Coentros

A costa Portuguesa servida 
sem complicações

Sazonais, simples e cheios de sabor



Sangria, Entre Amigos 	 	
Verão da Terra	 7	 18
Vinho Branco, Morango, Pêssego,  
Hortelã, Canela

Horta Fresca	 7	 20
Sidra, Pepino, Maçã Verde, Hortelã, Canela

Sem Álcool, com Alma	  7
Jardim de Citrinos	
Sumo Laranja, Hortelã, Lima, Fever Tree Ginger Beer, 
Xarope de Tomilho e Limão

Brisa Verde	
Seed Lip Garden, Penino, Fever Tree Rhubarb  
& Raspberry, Abacaxi, Manjericão

Naturais & Smoothies	 6

Reviver	
Manga, Cenoura, Ananás, Maracujá

Limonada Maracujá | Morango | Hortelã

Rosés	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz

Leonor a Princesa	 6	 23
Alenquer | Caladoc

Brancos	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Antão Vaz, Arinto

Carlota a Imperatriz	 6	 23
Alenquer | Sauvignon Blanc

Tintos	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz, 
Trincadeira

Quinta do Paral Clássico Tinto	 6	 27
Alentejo | Touriga Franca, 
Touriga Nacional, Petit Verdot, Petit Syrah

Refrigerantes
Coca-Cola | Coca-Cola Zero 33 cl 	  3

Sprite 33 cl	  3

Água Tónica Fever Tree 20 cl	 4

Fever Tree Ginger Beer | Ginger Ale 20 cl 	 4,5

 Águas
Água Purificada Sem Gás 75 cl	 3

Água Purificada Com Gás 75 cl	 3

Fermentos da Terra
Kombucha Original | Romã 	 5

A.M.O. Brewery, Most Wanted IPA 	  6

Sidra Pressão 25 cl 	  4

Sidra Pressão 40 cl 	 5

Nacional Pressão 25 cl 	 3

Nacional Pressão 40 cl 	 5

Chás Frios	 6

Chá Frio Verano	
Eucalipto, Morango, Bergamota , Pêssego, Baunilha

Chá Frio Relax	
Jasmim, em Planta, Maçã Verde, Alecrim

A experiência continua para 
além da mesa.
Digitalize o código QR e 
descubra o nosso universo.

Rua Alfredo da Silva nº2
2610-088 Amadora

+351 91 28 79 537
reservations@aterracota.pt aterracota.pt



Menu Kids



 Cereais contendo glúten,  Crustáceos,  Ovos,  Pescado,  Amendoim,  
 Soja,  Leite e produtos à base de leite (incluindo lactose),  Frutos secos,  
 Aipo,  Mostarda,  Sementes de sésamo,  Sulfitos,  Tremoço,  Moluscos

Alergénios

Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar, agradecemos que nos informe 
antecipadamente.
*Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se não for 
solicitado pelo cliente ou por este inutilizado (DL 10/2015 de 16/01). Os preços indicados incluem 
IVA à taxa legal em vigor.

Menu Kids
Creme Legumes  	 4
Da Nossa Horta

Frango do Campo   	  11
Arroz Soltinho de Limão

Filete de Robalo  	 13
Ao Vapor, Batata Nova, Tomate

Mousse de Chocolate   	 3
Da Avó

Fruta da Estação  	 4





Sem Álcool, com Alma	  7
Jardim de Citrinos	
Sumo Laranja, Hortelã, Lima, Fever Tree Ginger Beer, 
Xarope de Tomilho e Limão

Brisa Verde	
Seed Lip Garden, Penino, Fever Tree Rhubarb  
& Raspberry, Abacaxi, Manjericão

Toque Floreale	
Martini Floreale, Maçã Verde, Lima, Aquafaba

Vibrante	
Martini Vibrante, Seed Lip Garden, Aperitif Bitter

Cocktails, A Terra Cota	 10

Refrescante	
Rum Bacardi Carta Blanca, Morango, Lima, Hortelã, 
Abacaxi, Soda

Raízes da Terra	
Gin Bombay Sapphire Infusionado com Casca de Pepino, 
Tequila Cazadores Blanco, Lichía, Aquafaba, Gengibre

Essência Tropical	
Vodka 42 Below Infusionada com Baunilha, Puré Mara-
cujá, Puré Manga, Sumo de Arando, Lima, Leite de Côco

Terra Torrada	
Patrón Café XO, Café, Cordial de Avelã, Espuma  
de Laranja e Canela

Pomar	
Jack Daniel’s Apple, Maçã Clarificada, Mel Biológico, 
Limão, Aquafaba

Vodka	  5 cl

42 Bellow 	  10

Grey Goose Original 	  11

Belvedere 	  12

Sangria, Entre Amigos 	 	
Verão da Terra	 7	 18
Vinho Branco, Morango, Pêssego,  
Hortelã, Canela

Horta Fresca	 7	 20
Sidra, Pepino, Maçã Verde,  
Hortelã, Canela

Rubi Tropical	 7	 20
Espumante, Frutos Vermelhos,  
Maracujá, Hortelã, Canela

Gin 	  5 cl

Bombay Sapphire 	  9

Bombay Premier Cru 	  10

Mare 	  12

G’Vine Florasion 	  12

Hendrick’s 	  12

Tanqueray Rangpur  	  11

Sharish Original  | Sharish Blue  	 11

Puerto de Indias Strawberry   	  11

Pensadas para acompanhar 
pratos,

conversas e fins de tarde dem
orados.

Para cada sabor à mesa, 
 há um copo à altura.

Reservas do Tempo  
e Fortificados Portugueses	 5 cl

Moscatel Setúbal J.M.F. Alambre	 6

Moscatel Setúbal J.M.F. Alambre Roxo 5A	  7

Niepoort 10 A		  8

Niepoort 20 A		  12

C.R.F Reserva		  8

Hénnessy VS		  10

Rémy Martin VS		  11

Cocktails, Eternos	 8

Os Clássicos, Peça ao Nosso Staff



Rum 	  5 cl

Bacardi Carta Blanca 	  9

Bacardi Reserva Ocho 	  10

Santa Teresa 1796 	  13

Tequila 	  5 cl

Cazadores Blanco 	  9

Patrón Añejo 13 	  13

Patrón XÓ Café 	  12

 Águas
Água Purificada Sem Gás 75 cl	 3

Água Purificada Com Gás 75 cl	 3

Água das Pedras 25 cl	 2,5

Pedras Limão 25 cl	 3

Água Castello 25 cl	  3

Fermentos da Terra
Kombucha Original | Romã 	 5

A.M.O. Brewery, Most Wanted IPA 	  6

Sidra Pressão 25 cl 	  4

Sidra Pressão 40 cl 	 5

Nacional Pressão 25 cl 	 3

Nacional Pressão 40 cl 	 5

Super Bock Stout Garrafa 33 cl 	 4

Super Bock 0 Álcool Garrafa 33 cl 	 4

Refrigerantes
Coca-Cola | Coca-Cola Zero 33 cl 	  3

Sprite 33 cl	  3

Água Tónica Fever Tree 20 cl	 4

Fever Tree Ginger Beer | Ginger Ale 20 cl 	 4,5

Chás Frios	 6

Chá Frio Verano	
Eucalipto, Morango, Bergamota , Pêssego, Baunilha

Chá Frio A Terra Cota	
Chá Preto, Flor Anis, Laranja, Limão, Hortelã, Canela

Chá Frio Relax	
Jasmim, em Planta, Maçã Verde, Alecrim

Naturais & Smoothies	 6

Conforto	
Banana, Bebida Vegetal Aveia, Sementes Chia,  
Mel, Canela

Cores da Terra	
Manga, Banana, Açaí, Mirtilo

Sol Tropical	
Banana, Manga, Pêssego, Ananás, Côco, Spirulina Azul

Reviver	
Manga, Cenoura, Ananás, Maracujá

Tierra	
Ananás, Espinafres, Pepino, Couve

Limonada Maracujá | Morango | Hortelã

Sumo do Dia	 5

Whisky 	  5 cl

Dewar’s White Label 	  9

Bulleit Bourbon 	  10

Bushmills 	  9

Jack Daniel’s Apple | Honey 	  10 

The Macallan Double Cask 12 Anos 	  16

Dewar’s 12 Y Old Blend 	  11

Aberfeldy Single Malt 	  13

Escolhemos cada bebida
para acompanhar o rit

mo da mesa.

Caso tenha alguma alergia ou intolerância alimentar, agradecemos que nos 
informe antecipadamente.
*Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser 
cobrado se não for solicitado pelo cliente ou por este inutilizado (DL 10/2015 de 
16/01). Os preços indicados incluem IVA à taxa legal em vigor.



Cafetaria
Expresso | Descafeinado 	  2

Chocolate Quente Tradicional 	  5

Amêndoa Affogato 	 5
Baunilha, Amêndoa, Espresso

Espresso Tónico 	 5
Água Tónica Fever Tree Rhubard  
& Raspberry, Espresso

Aurora Espresso 	 6
Espuma de Iogurte, Morango, Pitaya, Manga

Americano 	  3

Latte | Capuccino 	  4

Chás & Infusões, Clássicos 	  4

Infusões em Planta 	  5

Flores de Chá 	  6 
Flor de Chá Royal Green Tea

Chá Biológico & Orgânico em Planta	  5
Vitalidade, Tranquilidade, Reiki

Rua Alfredo da Silva nº2 
2610-088 Amadora

+351 91 28 79 537
reservations@aterracota.pt aterracota.pt

A experiência continua para 
além da mesa.
Digitalize o código QR e 
descubra o nosso universo.

Da Vinha para o Copo 	 	 75 cl 
Original Royal Bruto	 6	 26
Bairrada | Maria Gomes, Bical

Original Royal Bruto Rosé de Noir	 6	 26
Bairrada | Maria Gomes, Bical

Rosés	  	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz

Qta. da Boa Esperança	 -	 28
Lisboa | Castelão, Touriga Nacional, Syrah

Leonor a Princesa	 6	 23
Alenquer | Caladoc

Soalheiro	 8	 36
Alvarinho | Alvarinho, Pinot Noir

Tintos	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz,  
Trincadeira

Quinta do Paral Clássico Tinto	 6	 27
Alentejo | Touriga Franca, Touriga Nacional,  
Petit Verdot, Petit Syrah

Valle Pradinhos Reserva	 -	 32
Trás os Montes | Cabernet Sauvignon,  
Touriga Nacional, Tinta Amarela

Casal da Coelheira	 -	 37
Private Collection
Tejo | Alicante Bouchet

Escreva	 -	 29
Alenquer | Alicante Bouchet, Merlot

Qta.de La Rosa	 -	 36
Douro | Touriga Nacional,  
Touriga Franca, Tinta Roriz

Brancos	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Antão Vaz, Arinto

Soalheiro	 7	 28
Alvarinho

Qta. da Fonte do Ouro	 -	 26
Dão | Encruzado, Arinto

Carlota a Imperatriz	 6	 23
Alenquer | Sauvignon Blanc

Quinta do Paral Clássico Branco	 6	 29 
Alentejo | Antão Vaz, Vermentino,  
Verdelho, Viognier

Vilar de Torpim Peculiar Branco	 -	 42
Beiras, Síria



En



Marinated Azores Lily   	 14
Green Tomato Escabeche

Grilled Baby Squid  	 11
Garlic Olive Oil, Herbs, Chili Pepper

Alentejo Beef Tartare      	 15
Hand-Chopped

Roast Veal      	 13
Tuna Mayonnaise, Lisbon Lemon, Salicornia

From the Earth
Roasted New Carrots  	 14
Sheep’s Milk Cream Cheese, Warm Spices

Grilled Heart of Cabbage   	 12
Roasted Garlic Mayonnaise, S. Jorge Cheese

Salt-Roasted Celery   	 12
Rocha Pear, Hazelnuts, Browned Butter

Eggplant    	 13
Fermented Pepper Paste, Algarve Almonds

Celebrate seasonal flavors with 
fresh, characterful products

A combination of local 
ingredients that guarantee 
our identity

 Cereals containing gluten,  Crustaceans,  Eggs,  Fish,  Soy,  Soja,  Milk and milk products (including lactose),  
 Nuts,  Celery,  Mustard,  Sesame seeds,  Sulfites,  Lupins,  Molluscs

Allergens

If you have any food allergies or intolerances, please inform us in advance.
*No dish, food product or beverage, including couvert, may be charged if it is not requested by the customer or left unused by them 
(Decree-Law 10/2015 of 16/01). The prices shown include VAT at the legal rate in force.

To Start
Couvert    	 4
Sourdough Bread, Cornbread, Extra Virgin Olive  
Oil, A Terra Cota Dip

Roasted Radishes   	 9
Yogurt, Herbs, Lemon

Tomato Salad  	 8
Raw Tomatoes, Marinated, Roasted, and Pickled

A Terra Cota Salad  	 7
Seasonal Leaves, Flowers, and Aromatic Herbs

Leek Cream   	 5
Kale, Cornbread

To Start… or not. The 
important thing is to 
keep going…

With respect for the season, the weather, and the product



authentic and balanced flav
ors

We respect origin and flavor, 
maintaining its authenticity

From the  
Countryside
Lamb Chops   	 23
Fresh Garlic, Pearl Onions, Potatoes, Purslane

Pork Belly   	 17
Roasted Pumpkin, Mushrooms, Chestnuts

Mertolenga Veal   	 22
Seasonal Vegetables, Swiss Chard, Wild Herbs

Braised Free-Range Chicken   	 14
Pearl Barley, Spices, Olives, Lemon

Desserts
Chocolate Mousse   	 4
Fleur de Sel, Olive Oil

Roasted Muscat Grapes    	 6
Waffle, Greek Yogurt

Beets in Syrup   	 5
Coffee, Raspberries

A Terra Cota Tart    	 7
Seasonal Flavors

Flan   	 4
Free-Range Eggs, Caramel

Carefully selected cuts, prepared with simplicity

Because there’s always room  to end on  a high note

Side Dishes
Kale, Steamed Swiss Chard  	 4

Portuguese Lettuce Salads  	 3

Roasted Aljezur Sweet Potatoes  	 3

Seasonal Tomatoes  	 4

Cogumelos Salteados  	 4

Mashed Potatoes  	 3

From the Sea
Sea Bass Steamed with Seaweed    	

18
Clams, Lemon Rice

Grilled Tuna   	 17
New Potatoes, Tomatoes, Maçanilha Olives

Poached Hake   	 14
Fish Stew Broth, Peppers, Cilantro

The Portuguese coast, served 
without any hassle

Seasonal, simple, full of flavor



Sangria, Among Friends 	 	
Verão da Terra	 7	 18
White Wine, Strawberry, Peach,  
Mint, Cinnamon

Horta Fresca	 7	 20
Citron, Cucumber, Green Apple,  
Mint, Cinnamon

Alcohol-Free, with Soul	  7
Jardim de Citrinos	
Orange Juice, Mint, Lime, Fever Tree Ginger Beer, 
Thyme and Lemon Syrup

Brisa Verde	
Seed Lip Garden, Cucumber, Fever Tree Rhubarb  
& Raspberry, Pineapple, Basil

Naturals & Smoothies	 6

Reviver	
Mango, Carrot, Pineapple, Passion Fruit

Lemonade Passion Fruit | Strawberry | Mint

Roses	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz

Leonor a Princesa	 6	 23
Alenquer | Caladoc

Whites	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Antão Vaz, Arinto

Carlota a Imperatriz	 6	 23
Alenquer | Sauvignon Blanc

Reds	 	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, 
Aragonêz, Trincadeira

Quinta do Paral Clássico Tinto	 6	 27
Alentejo | Touriga Franca, Touriga Nacional,  
Petit Verdot, Petit Syrah

Soft Drinks
Coca-Cola | Coca-Cola Zero 33 cl 	  3

Sprite 33 cl	  3

Fever Tree Tonic Water 20 cl	 4

Fever Tree Ginger Beer | Ginger Ale 20 cl 	 4,5

 Water
Purified Water Without Gas 75 cl	 3

Purified Water With Gas 75 cl	 3

Earth’s Ferments
Kombucha Original | Pomegranate	 5

A.M.O. Brewery, Most Wanted IPA 	  6

Cider Draft 25 cl 	  4

Cider Draft 40 cl 	 5

Nacional Draft 25 cl 	 3

Nacional Draft 40 cl 	 5

Iced Teas	 6

Verano Iced Tea	
Eucalyptus, Strawberry, Bergamot, Peach, Vanilla

Relax Iced Tea	
Jasmine, on the plant, Green Apple, Rosemary

The experience continues 
beyond the table.
Scan the QR code and 
discover our universe.

Rua Alfredo da Silva nº2
2610-088 Amadora

+351 91 28 79 537
reservations@aterracota.pt aterracota.pt



Kids Menu

En



 Cereals containing gluten,  Crustaceans,  Eggs,  Fish,  Soy,  Soja,  
 Milk and milk products (including lactose),  Nuts,  Celery,  Mustard,  
 Sesame seeds,  Sulfites,  Lupins,  Molluscs

Allergens

If you have any food allergies or intolerances, please inform us in advance.
*No dish, food product or beverage, including couvert, may be charged if it is not requested by the 
customer or left unused by them (Decree-Law 10/2015 of 16/01). The prices shown include VAT at 
the legal rate in force.

Kids Menu
Vegetable Purée  	 4
From Our Garden

Free-Range Chicken   	  11
Lemon Fluffy Rice

Steamed Sea Bass Fillet  	 13
New potatoes, Tomatoes

Chocolate Mousse   	 3
From Grandma

Seasonal Fruit  	 4



En



Alcohol- Free, But Full Of Soul	  17

Citrus Garden	
Orange Juice, Mint, Lime, Fever Tree Ginger Beer, Thyme 
and Lemon Syrup

Green Breeze	
Seed Lip Garden, Mint, Fever Tree Rhubarb & Raspberry, 
Pineapple, Basil

Floreale Touch	
Floreale Martini, Green Apple, Lime, Aquafaba

Vibrante	
Martini Vibrante, Seed Lip Garden, Aperitif Bitter

Cocktails, A Terra Cota	 10

Refreshing	
Bacardi Carta Blanca Rum, Strawberry, Lime, Mint, 
Pineapple, Soda

Roots of the Earth	
Bombay Sapphire Gin Infused with Cucumber Peel, 
Cazadores Blanco Tequila, Lychee, Aquafaba, Ginger

Tropical Essence	
42 Below Vodka Infused with Vanilla, Passion Fruit Purée, 
Mango Purée, Cranberry Juice, Lime, Coconut Milk

Roasted Earth	
Patrón Café XO Tequilla, Coffee, Hazelnut Liqueur, 
Orange and Cinnamon Foam

Pomar	
Jack Daniel’s Apple Whisky, Clarified Apple Juice, 
Organic Honey, Lemon, Aquafaba

Vodka	  5 cl

42 Bellow 	  10

Grey Goose Original 	  11

Belvedere 	  12

Sangria, Among  Friends 	 	
Earth of Summer	 7	 18
White Wine, Strawberry, Peach,  
Mint, Cinnamon

Fresh Garden	 7	 20
Ciderm Cucumber, Green Apple,  
Mint, Cinnamon

Rubi Tropical	 7	 20
Sparkling Wine, Red Berries,  
Passion Fruit, Mint, Cinnamon

Cocktails, Timeless                                         8
The Classics, Ask Our Staff	  
 
       
Portuguese Time Reserves 
and Fortifications                                                           
Moscatel Setúbal J.M.F. Alambre	  6

Moscatel Setúbal J.M.F Alambre Roxo 5A    7

Niepoort 10 A	  8 

Niepoort 20 A	  12

C.R.F Reserva	  8

Hénnessy VS	 10

Rémy Martin VS	 11

Gin 	  5 cl

Bombay Sapphire 	  9

Bombay Premier Cru 	  10

Mare 	  12

G’Vine Florasion 	  12

Hendrick’s 	  12

Tanqueray Rangpur  	  11

Sharish Original  | Sharish Blue  	 11

Puerto de Indias Strawberry   	  11

Designed to accompany meals
, 

conversations, and leisury ev
enings.

5 cl

For every flavour at the table 
conversations, and leisury ev

enings.



Rum 	  5 cl

Bacardi Carta Blanca 	  9

Bacardi Reserva Ocho 	  10

Santa Teresa 1796 	  13

Tequila 	  5 cl

Cazadores Blanco 	  9

Patrón Añejo 13 	  13

Patrón XÓ Café 	  12

Waters
Purified Water Without Gas 75 cl	 3

Purified Water Without Gas  75 cl	 3

Sparkling Water 25 cl	 2,5

Pedras Lemon 25 cl	 3

Castello 25 cl	  3

Ferments of the Earth
Kombucha Original | Pomegranate	 5

A.M.O. Brewery, Most Wanted IPA 	  6

Cider Pressure 25 cl 	  4

Cider Pessure 40 cl 	 5

Nacional Pressure 25 cl 	 3

Nacional Pressure 40 cl 	 5

Super Bock Stout Bottle 33 cl 	 4

Super Bock 0 Alcóol Bottle 33 cl 	 4

Soft Drinks
Coca-Cola | Coca-Cola Zero 33 cl 	  3

Sprite 33 cl	  3

Fever Tree Tonic Water 20 cl	 4

Fever Tree Ginger Beer | Ginger Ale 20 cl 	 4,5

Homemade Iced Tea	 6

Homemade Iced Tea A Terra Cota	
Black Tea, Anise Flower, Orange, Lemon, Mint, Cinnamon

Homemade Iced Read Relax	
Jasmine, Green Apple, Rosemary

Homemade Iced Tea Summer	
Eucalyptus, Strawberry, Bergamot, Peach, Vanilla          

Fresh & Smoothies	 6

Confort	
Banana, Oat Milk, Chia Seeds, Honey, Cinnamon

Earth Tones	
Manga, Banana, Açaí, Mirtilo

Tropical Sun	
Banana, Mango, Peach, Pineapple, Coconut, Blue 
Spirulina

Relive	
Mango, Carrot, Pineapple, Passion Fruit

Earth	
Pineapple, Spinach, Cucumber, Kale

Passion Fruit 
Strawberry | Mint, Lemonade

Sumo do Dia	 5

Whisky 	  5 cl

Dewar’s White Label 	  9

Bulleit Bourbon 	  10

Bushmills 	  9

Jack Daniel’s Apple | Honey 	  10 

The Macallan Double Cask 12 Anos 	  16

Dewar’s 12 Y Old Blend 	  11

Aberfeldy Single Malt 	  13

We chose each drink to 

complement  the flow 
of the meal.

If you have any food allergies or intolerances, please let us know in advance.
*No dish, food product or drink, including the couvert, may be charged for if it 
was not requested by the customer or if it remains untouched (Decree-Law No. 
10/2015 of 16 January). Prices include VAT at the applicable legal rate.



Coffee & Tea
Espresso | Decaf	  2

Traditional Hot Chocolate	  5

Almond Affogato 	 5
Vanilla, almond, Espresso

Espresso Tonic 	 5
Fever Tree Rhubarb &  
Raspberry Tonic Water Espresso

Aurora Espresso 	 6
Yogurt Foam, Strawberry, Pitaya, Mango

American Coffee 	  3

Latte | Capuccino 	  4

Herbal & Teas, Classics 	  4

Herbal Teas	  5

Tea Flowers	  6 
Royal Green Tea Flower

Organic Tea in a Teabag	  5
Vitality, Tranquility, Reiki

Rua Alfredo da Silva nº2
2610-088 Amadora

+351 91 28 79 537
reservations@aterracota.pt aterracota.pt

The experience continues 
beyond the table.
Scan the QR code and discover 
our world.

From the Vyniard 
To The Glass	  	 75 cl 
Original Royal Bruto	 6	 26
Bairrada | Maria Gomes, Bical

Original Royal Bruto Rosé de Noir	 6	 26
Bairrada | Maria Gomes, Bical

Roses	  	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz

Qta. da Boa Esperança	 -	 28
Lisboa | Castelão, Touriga Nacional, Syrah

Leonor a Princesa	 6	 23
Alenquer | Caladoc

Soalheiro	 8	 36
Alvarinho | Alvarinho, Pinot Noir

Reds	  	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Touriga Nacional, Aragonêz,  
Trincadeira

Quinta do Paral Clássico Tinto	 6	 27
Alentejo | Touriga Franca, Touriga Nacional,  
Petit Verdot, Petit Syrah

Valle Pradinhos Reserva	 -	 32
Trás os Montes | Cabernet Sauvignon,  
Touriga Nacional, Tinta Amarela

Casal da Coelheira	 -	 37
Private Collection
Tejo | Alicante Bouchet

Escreva	 -	 29
Alenquer | Alicante Bouchet, Merlot

Qta.de La Rosa	 -	 36
Douro | Touriga Nacional, Touriga Franca,  
Tinta Roriz

Whites	  	 75 cl 
Vinha do Conde	 4	 16
Alentejo | Antão Vaz, Arinto

Soalheiro	 7	 28
Alvarinho

Qta. da Fonte do Ouro	 -	 26
Dão | Encruzado, Arinto

Carlota a Imperatriz	 6	 23
Alenquer | Sauvignon Blanc

Quinta do Paral Clássico Branco	 6	 29 
Alentejo | Antão Vaz, Vermentino,  
Verdelho, Viognier

Vilar de Torpim Peculiar Branco	 -	 42
Beiras, Síria
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